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e I EVERCLAR EXTREME

ENOLOGICKE RIESENIA

el

VLASTNOSTI

EVERCLAR EXTREME je preparat novej koncepcie, schopny vyriesit jedinym
oSetrenim rézne problémy, ktoré sa viazu na stabiliziciu a prediZenie “shef-life”
vin, ziskanych z mustov koloidne bohatych a tazkych na ¢irenie, ako st druhé
lisovania.

EVERCLAR EXTREME umozni ziskat vina, ktoré su organolepticky vyvazené, s
ovocnymi znakmi a stabilné aj pri mustoch ziskanych z prezretého hrozna
alebo hrozna postihnutého Botritys.

S

Klarifikant pre musty s vysokym koloidnym obsahom

POUZITIE
Pri bielych a ruzovych mustoch: na redukciu oxidazickych enzymov,

regulovanie optickej hustoty (O.D.), poskytnutie kompaktnych sedimentov,
ulahc¢enie odkalenia a zlepSenie organoleptického profilu.

Pri bielych vinach: na adsorbciu prebyto¢nych katechinov a leukoantokyanov,
redukciu proteinovej nestability, zlepSenie filtrovatelnosti vina a
organoleptického profilu.

SPOSOB POUZITIA A DAVKOVANIE

Rozpustit EVERCLAR EXTREME v studenej vode v pomere od 1:10 do 1:20,
uprednostnit pri tom

vhodné mieSace. Nechat odstat niekolko hodin, opatovne premieSat a roztok
pridat tenkym prudom do

masy, ktorti udrziavame v remontazi.

Davky:

20-50 g/hl - pri mustoch alebo vinach (az do 100 g/hl v extrémnych
podmienkach)

ZLOZENIE

Montmorillonit vysokej Cistoty, vyselektovana zelatina, syntetické polyméry,
uhlie na enologické pouzitie.

BALENIA

Vrecia po 15 kg.

Tento produkt nie je povazovany za nebezpecny, a teda sa nevyzaduje bezpeénostny list.
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Spoloénost so systémom kontroly kvality certifikat IS0 9001-2008
certifikat N. ITO6/0451.
Vyskum, vyvej, vyrcba a marketing adjuvantov a aditiv pre priemysel a
napoje. Sektor EA: 03.
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